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‘Turé d’en Mota,
la joya de Recaredo

Sergi Saborit. Barcelona
Poco pensaba Josep Mata Capella-
desen1924, cuando fundd Recare-
do,queenlas cavas que excavé con
pico y pala junto con su esposa en
el subsuelo de Sant Sadurni
d’Anoia (Barcelona) acabaria pro-
duciéndose conlos afios uno delos
mejores vinos espumosos del
mundo. Asi lo considera el afama-
do critico estadounidense Robert
Parker, que acaba de otorgar 95,5
puntos al cava Turd d’en Mo-
ta 2005, distinguiéndole co-
mo el espumoso mejor valo-
rado de la prestigiosa guia
The Wine Advocate. Asi mis-
mo, la guia Pefiin 2017 le ha .
otorgado 98 puntos.
Lanueva afiada de Turd
d’en Mota es una joya
enoldgica que sale al
mercado después de
diez afios de crianza y
que se sitiia en la ctispi-
de del sector del cava,

es el limite de envejecimiento del
xarel-lo”, destaca Ton Mata, uno
de los nueve primos que integran
la tercera generacién de la empre-
sa familiar, cuatro de ellos involu-
cradosen la gestion.

Laprimera fermentacién de Tu-
16 d’en Mota 2005 incluyé dos se-
manas de crianza en barrica de ro-
ble y el vino que se obtuvo se em-
botell6 en mayo de 2006. Recare-
do se distingue en el sector por

ser practicamente la inica em-

presa que apuesta por realizar
todo el proceso de segunda
fermentacién y crianza en bo-
tella empleando tapones de
corcho. Otro de sus elementos
diferenciales es que realiza el
degiielle del 100% de 1a pro-
duccién a mano, una prac-

. tica imposible de ver en el

resto de bodegas. Para -
ello, cuenta con seis ex-
pertos que trabajan en
turnos rotativos de dos

con una produccién horas y su principal preo-
muy limitada de sélo cupacion es formar una
3.984 botellas que se co- nuevahornada de jévenes
mercializan a 105 euros. - profesionales para evitar
Laedicién de 2005 se ha . que esta técnica ancestral
puesto a la venta antes TM;;'SMW sepierda.
que la produccién ela- i El cava Turé d’en Mota
borada con la vendimia empez0 a elaborarse con
de 2004, que permanecera mas  lasuvas de la afiada de 1999 ylade
tiempoenlas profundidadesdela 2005 esla sexta que sale al merca-
bodega. Lo mismo ocurrié conla  do. El objetivo de la familia es
afiada de 2002, que sali6 antes  ofrecerunvino de terrufio que ex-
quelade 2001. - preseel carcter calcireo dela pe-
Turéd’enMota2005 esuncava  queiia finca donde se produce,
brut nature —sin aziicar afiadido-  que aseguran que goza de un mi-
procedente de una finca del Pe-  croclima mediterréneo especial
nedés de poco menos deunahec-  que les permite aplicar una viti-

tareaplantadaenvasoen1940yen
la que se practica la agricultura
ecoldgica y biodinamica. Se trata
" de un vino espumoso monovarie-
tal, ya que el 100% de las uvas utili-
zadas son de la variedad autéctona
xarelo. “Nadie sabe todavia cudl

Las fincas de Recaredo son ecolégicas y emplean técnicas biodi

cultura de observacién, mas que
de intervencion.

Con una produccién de 250.000
botellas de cava y 30.000 de vino,
Recaredo factura 3,3 millones de
euros y exporta el 10% de su pro-
duccién aunos 25 paises.
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