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Dijous 15 de juny del 2023

Meni degustacid
Aperitius

Oliva verda
Oliva negra
Coca de llardons amb sardina fumada
Celler Credo Magnum Aloers 2019

Ostres al Terrers
Pastanaga
Sindria infiltrada al mojito de Terrers i crema d’espécies
Foie amb Aloers
El Calamar de Deliranto
Sobrassada Xesc Reina amb mel Muria
Pa d’AOVE amb romani i pernil ibéric
Ventresca de tonyina Balfegd curada tres mesos a Deliranto
Recaredo Magnum Terrers 2019

Menu
Esparrecs amb “ajoblanco” de raim i xipirons

Alberginia a la llenya amb anxoves i espuma de most
Recaredo Subtil 2018

Mongetes de Santa Pau amb “velouté” de fulles de vinya i llobarro confitat

Rap al Serral del Vell i textures de poma

Arros cremés amb cansalada ibérica al miso i gotim verd encurtit

Recaredo Serral del Vell 2017
Dolg
Aromes i textures de Miranius

Petit fours
Turé d’en Mota de Recaredo 2009
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