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Espumoso rosado
Evolucién: 2026-2027
Precio: 20 €
Gastronomia: Carnes

blaneas, barbacoa,
ensaladilla, frituras

49% Xarelo, 34% Macabeo,

12% Parellada, 5% Monastrell;

18 meses en rima. 210.000 botellas.
Alegre, fresco, de trage largo.
Protagonismo frutal en lanariz,
togues de crianza, minerales, fina
vinosidad de tinto. Directo, cuerpo
medio, fluido, suave, fresco, frutal.
Consumo: 6°C.

RECAREDO

(MATA CASANOVAS)

Tarnarit, 10

08770 Sant Sadurni d’Anola (Barcelona)
Tel: 938 910 214

Correo electrénico: info@recaredo.com
Web: www.recaredo.com

Turismo: Visitas con cita previa.
Restaurante privado

En septiembre 2023 se han cumplido
veinte afios desde que Bureau Yeritas,
reconocida empresa intemacional de
auditoria, concedid a Recaredo el
certificado que acredita que los

vinos espumosos de la famnilia Mata
cumnplen el Pliego de buenas prdcticas
en viticultura, vinificacion y elaboracion.
La primera certificacién se concedid
en 2003, cuando la preocupacion por
el medioombiente, con sus argumentos
de sostenibilidad, cultivos ecoldgicos,
etoétera, todavia no estaban de

moda. Ton Mata, responsable de la
bodega, siempre mostrd sensibilidad
afavor de los métodos respetuosos
con el entormo. Una filosofia que ha
rnarcado el trayecto de Recaredo y ha
encontrado auditorio entre sus colegas,
para ser uno de los argumentos
fundacionales de Corpinnat, iniciativa
de un grupo de productores de
espumoso del Penedés de la que
Recaredo fue uno de los impulsores.
Prdcticas de agricultura de riesgo que
no han menoscabado la gran calidad
de sus espumosos, siempre brut
nature y slempre con largas crianzas.
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Espumoso brut nature
Evolucién: 2027-2028
Precio: 135 € S o RTINS

Gastronomia: Carnes
frias (rosbif), pescado
azul, ahumados suaves
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Xarel'lo; vino base fermentado en
barrica, 156 meses enrima. 2.874
botellas.

Complejo, fresco, profundo. Elegante
desarrollo, bouguet fino, mineral,
tostado, especiado, fondo de fruta
madura. Sensaciones de solidez y
frescura, equilibrado, sabroso, largo.
Consumo: 6-8°C.
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Espumoso brut nature

Evolucion: 2026-2027 . 1

Precio: 38 € o

Gastronomia: Pastel 4

de mariscos, pescados
al harno (rodaballo)

87% Xarel'lo, 13% Macabeo;

vino base de Xarel'lo fermentado

en barrica, 57 meses en rima.

Bien desarrollado en la nariz, rotundo
en la boca. Complejos matices de
crianza (nhurnados, especiados)
sobre hase de fruta de hueso madura.
Cuerpo y viva acidez, seco, sabroso.
Consumo: 6-8°C.

RECAREDO
SUBTIL ‘18

Espumoso brut nature
Evolucién: 2024-2025
Precio: 40 €
Gastronomia: Pescados

al horno, ensaladilla de
salmaén, chumados

Xarello; 36 meses en rima.

Fresco, fino, sabroso. Linea sutilen la
nariz, fino y rico en matices aungue
no muy intenso; fruta fresca, crianza,
mineral (tierra viva). Cierto cuerpo,
viva acidez, equilibrado, seco, sabroso,
amplio en aromas de boca, largo final
frutal, toque amarge fino de salida.
Consumo: 6°C.

370 / VINOS DE LA TIERRA Y SIN IGP

RECAREDO
TERRERS ‘19
Espumaso brut nature
Evolucién: 2025-2026
Precio: 27,50 €
Gastronomia: Pescados

sabrosos, mariscos en
guiso, sepia a la plancha

57% Xarel'lo, 25% Macabeo,
17% Parellada, 1% Monastrell;
36 meses en rima.
Ensamblado, amplio, vivo. Aromas
frutales y de crianza en buena

relacidn, marcados minerales (ki
fresca). Clerto cuerpo, viva acidez,
seco, sabroso, expresive, persiste
Consumo: 6°C.

Ctra. Campos-Felanitx, km. 10,3
07200 Felanitx (Mallorca)

Tel.: 971584 481

Correo electrdnico:
info@terradefalanis.com

Web: www.terradefalanis.com

Es curioso que una bodega que
con marcado cardcter desenfadadi
y juvenil, como es Anima Negra.
haya creado una filial para vinos gue
responden mds a esa imagen. Es
prueba de madurez: la casa matriz
ha tomado peso y se deja para la
segunda esa vertiente menas seria,
que incluye marcas que entran
en esa dindmica creativa moderna
(el espumoso Tuturmba, que juega
con el término cava) y, a pesar de
la referencia cercana del nombre
(tierra de Felanitx en mallorquiny),
excursiones a otras zonas, como
Calatayud, Montsant o Cava. Junto ¢
ellos, un Castell de Santueri, en do
version blanco y tinto, que hace
referencia al castillo de origen drabe
que corona una de las colinas
cercanas a Felanitx, y gue hunde sus
raices en un vifiedo que pertenecid a
la cooperativa del pueblo, cerrada
a finales de los ochenta. Anclaje
autéctono para vinos en los que luce
las variedades locales: unas
interpretaciones singulares de Callet,
en blanco y tinto, acompafiada de
otras, incluidas las foréneas.

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES
RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS
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