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Reserva Particular
2017

BRUT NATURE LARGA CRIANZA

Josep Mata Capellades, con la complicidad de sus hijos
Josep y Antoni, creé en 1962 el Reserva Particular de
Recaredo con la idea original de transmitir la delicadeza
y la sutil complejidad que puede alcanzar un gran
espumoso de larga crianza.

Fieles a esta idea, Reserva Particular representa el
Mediterraneo en su estado mas puro, interpreta las tierras
calcéareas del Alt Penedés y muestra el caracter profundo
de los vinedos mas viejos de xarel-lo y macabeo.

Desde 1962 hasta hoy, tres generaciones de la familia
RecaredohancultivadoelcaréacterdelReserva Particular,
creando un estilo Unico fundamentado en la frescuray la
expresion genuina del tiempo. Reserva Particular es, sin
duda, un tributo al tiempoy al territorio.

Seleccion de vinas viejas

Las variedades xarel-lo y macabeo del Reserva Particular
proceden de una seleccion de parcelas plantadas entre
los anos 50y 60, y cultivadas siguiendo los criterios de la
viticultura biodindmica, un paso mas alla de la ecologia.
La biodinamica en Recaredo permite elaborar vinos
ricos en matices, con un gran potencial de crianza y
respetuosos con el paisaje del que son originarios.

Anada 2017

Unverano caprichosamente secoy con remarcablesolas
de calor dota de personalidad una cosecha bendecida
por lluvias de otono y primavera. La naturaleza pone
de manifiesto su actitud més irascible una vez entrado
el mes de junio. A los dias de canicula veraniega y
de falta de agua, se suma el recuerdo de una anada
previa de extrema sequia, hecho que repercute en una
brotadura reducida de racimos y rendimientos bajos. El
estado sanitario de la uva es excepcionaly garantiza unos
mostos de gran pureza y definicion.

®

Variedades

47 % Xarel-lo
53 % Macabeo

Edicién limitada
5.473 botellas

Crianza en botella

Minimo de 6 afios y
8 meses (80 meses)

Grado alcohélico
11% - 75cl

Brut Nature

Sin adicion de azdcar

Sulfuroso total
32 mg/l

150 mg/l es el maximo permitido por
la UE para vinos blancos ecolégicos.

Vegan Wine

Cultivo y elaboracion

biodindmicay ecolégica
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Agricultura ecolégica
certificada por CCPAE
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Larga crianza con

tapon de corcho natural,
un compromiso con la
calidad y la sostenibilidad
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Nacido en el corazén del Penedeés
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VINEDOS DE RECAREDO VINAS DE RESERVA PARTICULAR

ZONA SUPERIOR
DE LA LADERA

LADERA INTERMEDIA ONDULACIONES SUAVES
DEL TERRENO

Reserva Particular nace de la seleccién de vifias procedentes de tres
fincas de Recaredo: la Pedra Blanca, Can Romeu y Can Rossell de la
Serra, delimitadas por el rio Anoia y por los torrentes de la Salada,
de Can Bautista y de Laverné. Se trata de vifiedos con suelos de
naturaleza muy calcédrea y textura franco-limosa.

+ RENDIMIENTO MEDIO VINAS RECAREDO EN 2017: 26,5 HL/HA
+ RENDIMIENTO MAXIMO AUTORIZADO POR CORPINNAT: 80 HL/HA

Menos produccion, méas expresividad y calidad.

Vinificacion en la propiedad familiar

La vinificacion, la elaboracion y la crianza se realizan
integramente en Recaredo en un compromiso por
garantizar el rigor en el origen de la uva y la maxima
transparencia en los procesos de elaboracion. Con la
finalidad de aportar estructura y elegancia, el mosto de
xarel-lo del Reserva Particular fermenta en barrica de roble.

La excelencia de la larga crianza

Apostamos con firmeza por el tapén de corcho natural
durante la crianza en botella de todos nuestros vinos
espumosos. El corcho es un material sostenible,
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reciclable y necesario en términos cualitativos para
preservar el sentido originario de las largas crianzas en
Recaredo. El aclarado final de las botellas lo realizamos
artesanalmente, es decir, girando las botellas a mano cada
dia en pupitres tradicionales.

Degiielle manual sin congelar

Mantenemos vivo el oficio de degollador —el arte de
expulsar las lias de la segunda fermentacion en botella-,
ya que la totalidad de vinos en Recaredo se deguella
manualmente a temperatura fresca y natural de las cavas;
un ejercicio de profesionalidad y respeto por las largas
crianzasy por el medio ambiente.

Conservar a 15 °C para preservar sus propiedades.
Aconsejamos abrir la botella unos minutos antes de
consumiry degustar a unos 8-10 °C.
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