
Turó d’en Mota 2012 representa la elegancia de la 
sencillez: un viñedo, una sola variedad, una añada y una 
producción de tan solo 1.561 botellas.

Es un vino de terruño en su sentido más amplio, es 
decir, la expresión de un espacio de tierra muy calcárea, 
con un microclima mediterráneo, uva xarel·lo y una 
viticultura de observación más que de intervención. Una 
larga y cuidadosa crianza de un mínimo de 150 meses 
en contacto con las lías aporta los matices más sutiles y 
complejos de la expresión del tiempo.

Plantado en 1940 y conducido en vaso, el viñedo Turó d’en 
Mota es propiedad de Recaredo. Está situado en el extremo 
noroccidental de Sant Sadurní d’Anoia, en el territorio 
Corpinnat, en la falda norte de una colina llamada Turó 
d’en Mota de la cual toma su nombre (turó significa colina 
en catalán). Corpinnat es la cuna de los grandes vinos 
espumosos de la histórica región vitivinícola del Penedès, 
donde a finales del siglo XIX se inició la elaboración de 
vinos espumosos siguiendo el método tradicional.

Fruto de la propia naturaleza,
con la complicidad de un equipo humano que observa y respeta sus leyes.

Añada 2012   |  100% Xarel·lo  |  Viticultura biodinámica y ecológica certificada
1.561 botellas  |   Mínimo de 12 años y medio de crianza

Turó d’en Mota se elabora a partir de un viñedo con una 
superficie de 0,97 ha expuesto a nordeste, particularidad 
que propicia un ciclo vegetativo más pausado.

Turó d’en Mota 2012 es la memoria viva de un año marcado 
por la escasez y la expresividad. Una añada austera, con 
uno de los rendimientos más bajos de nuestra historia 
hasta ese momento, y al mismo tiempo llena de esencia.

El invierno, seco y silencioso, da paso a las anheladas 
lluvias de primavera, que nos invitan a cuidar la viña 
con esmero y a recuperar el labrado a caballo para 
evitar la compactación del suelo. El verano, implacable, 
se suaviza con las lluvias de agosto, afinando una 
maduración pausada.

Vendimiamos a mano una uva de equilibrio extraordinario 
y acidez vibrante, origen de un Corpinnat elegante, 
nacido de la exigencia y la paciencia.



AÑADA 2012

•	 Lluvias de octubre 2011 a septiembre 2012:  456 mm

•	 Media histórica de lluvias en Sant Sadurní d’Anoia: 
519 mm

•	 Temperatura campaña 2011/ 2012:  15,9 ºC

•	 Temperatura media histórica:  15,6 ºC

•	 Vendimia manual:  21 de agosto de 2012

•	 Rendimiento:  2.500 kg/ha · 13 hl/ha

•	 1.561 botellas, todas numeradas.

•	 Primera fermentación en barrica de roble de 300 l. 
Bâtonnage de las lías durante un mes.

•	 Fecha primer degüelle:  26 de noviembre de 2025

•	 Tiempo de crianza mínimo en botella:  150 meses 
(12 años y medio)

•	 En todas las botellas se indica la fecha de degüelle 
y los meses de crianza.

•	 Datos analíticos: 	
	 Grado alcohólico: 11,5 % vol. 
	 Ácido total: 5,8 g/l  ácido tartárico
	 Sulfitos total: 51 mg/l
	 150 mg/l es el máximo permitido por la 	
	 normativa de la UE para vinos blancos 	
	 ecológicos

Turó d’en Mota es un Brut Nature totalmente seco, sin 
adición de azúcar de expedición.

SITUACIÓN Y GEOLOGÍA DEL VIÑEDO

•	 0,97 ha de exposición norte y noreste. 

•	 Suelo de textura franca-limosa (equilibrio de are-
nas, limos y arcillas) y naturaleza muy calcárea.

•	 Suelo profundo y bien drenado.

•	 Materia orgánica: 1,5 %, muy baja

•	 pH del suelo: 8.5, muy básico

•	 Capacidad de retención de agua moderada.

•	 Suelos muy evolucionados debido a la presencia 
de un horizonte cálcico con importantes acumula-
ciones de carbonatos en forma de nódulos, piedras 
formadas a partir de las concentraciones de calcio 
en el suelo.

•	 Calcáreo activo del 14%, extremadamente calcáreo.

MATERIAL VEGETAL Y CONDUCCIÓN

•	 100 % xarel·lo plantado en 1940.

•	 Conducción original en “vaso” con un tutor en cada 
cepa para poder recoger la vegetación.

Crianzas siempre con corcho. Un material 
procedente de la naturaleza, sostenible y 
reciclable. Idóneo para largas crianzas.
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