




e/Je vigne en cave 

Recaredo 

tones" sont désormais cultivés. Les pinots et chardon­
nays qui avaient été plantés dans les années 1980 ne 
sont plus que souvenirs, ils ont été arrachés il y a plus 
de dix ans. 

L'AGRONOMIEAU CCEURDES PRÉOCCUP.ATIONS 

Le matériel végétal est issu de sélections massales 
opérées dans les vignes les plus agées. Cette orienta­
tion est jugée « capitale pour la résilience et la biodiversité 

du vignoble >>. Dans le meme esprit, la taille en gobelet 
est privilégiée car elle << protege les raisins et permet a 
la vigne de vivre plus longtemps >>. Nous sommes ten tés 
d'ajouter que ce systéme de conduite ancestral est 
profondément lié aux paysages viticoles méditerra­
néens, indissociable de leur identité et de leur qualité 
esthétique. L'émotion esthétique est un tout, le goüt 
n'en est qu'une facette, Ton Mata et son équipe l'ont 
manifestement compris. 

L'agronomie est bien au cceur des préoccupations 
de Recaredo, elle est la dé des équilibres qui abou­
tissent a autant de fraicheur (d'acidité naturelle) et de longé­
vité dans des vins pourtant issus d'un climat tout a fait médi­
terranéen. Les années de sécheresse a répétition interpellent 
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les vignerons et pésent sur le végétal, avec 
une mortalité avoisinant les 5 % paran, qui 
touche surtout les vieilles vignes. 

Il n'y a pas d'irrigation dans lesvignobles 
de Recaredo, la pratique est d'ailleurs 
interdite dans la denominación de origen 

Penedés. Le principal souci actuel est done 
le maintien de la vie, celle des vignes et 

celle des sols, en cherchant un équilibre entre l'enherbement, 
qui permet de ne pas perdre trop de matiére organique, et la 
concurrence végétale, difficilement supportable sous les cli­
mats méditerranéens. << On joue avec les couverts végétaux, puis 

ils jouent avec nous ... », plaisante Roger Rovira Roca, cenologue 
et agronome, spécialiste maison de ces questions devenues 
cruciales. L'adaptation commence des le printemps : griffage, 
tonte, maintien ou non de l'enherbement naturel, apport de 
compost ... Une réflexion sur les porte-greffes est en cours, elle 
aussi en lien étroit avec l'observation de l'évolution du climat. 

IABIODYNAMIE EN CEUVRE 

le cuivre. L'objectif de réduction des doses de ces substances 
actives s'appuie sur la phytothérapie et les préparations bio­
dynamiques (ortie, prele) ; les huiles essentielles sont égale­
ment utilisées, a titre expérimental. La confusion sexuelle a 
remplacé les insecticides, ce qui favorise le retour des chauves­
souris, animal qui donne son nom (en catalan) a une cuvée 
de macabeu du Celler Credo : Ratpenat. Dans la mesure du 
possible le éalendrier lunaire est observé ; certaines vignes (la 
parcelle du Turó d'en Mota, les vignes les plus faibles) sont par 
exemple taillées uniquement en "jour fruit". 

Les vendanges sont bien entendu manuelles. Le rendement 
tourne a u tour de 5 000 kg par hectare (20 hl/ha), << moins que 

ce que nous souhaiterions dans l'idéal, mais c'est l'équilibre pour avoir 

des solsvivants >>. Dans les dix derniéres années, les rendements 
ont parfois été encore plus bas. La maison reste cependant 
fidéle a la décision prise en 2010 de n'utiliser que le fruit de ses 
propres vignes (pour les vins tranquilles du Celler Credo, il y a 
en revanche des achats de raisin). 

DE PUISSANTS SIGNES DISTINGTIFS 

Dans la cave du domaine, a Sant Sadurni d'Anoia, les vinifica­
tions des jus aprés pressurage pneumatique douxs'effectuent 
en cuves inox ou en barriques (le domaine fut un pionnier de 

Ces enjeux culturaux ont poussé la troi­
siéme génération de Recaredo vers la 
biodynamie. Les premiers essais dans 
le vignoble remontent a une quinzaine 
d'années. L'approche demeure centrée 
sur l'agronomie, plus pragmatique que 
théorique, ou théosophique, meme si le 
ressenti sur le terrain est jugé aussi impor­
tant que les techniques mises en ceuvre. << n
faut étre un bon vigneron biologique pour étre 
un bon vigneron biodynamique, et pour étre 

un bon vigneron biologique, ilfaut commencer 

parétre un bon vigneron ... >> Les traitements 
sont classiquement basés sur le soufre et 

Le domaine en détail 
leurutilisation) pour certains lots, notam­
ment les plus vieilles vignes de xarel·lo. 
La premiére fermentation comme la 
seconde en bouteille sont déclenchées par 
une sélection de douze souches de levures 
issues de microvinifications du domaine, 
sélectionnées avec le concours de l'Uni­
versité Polytechnique de Madrid. « Chaque 

année, deuxou trois souchesprennent ledessus,. 

constate Ton Mata. Mais nous tenons a nos 

douze levures, comme les douze producteurs 

Corpinnat, les douze apótres ... >> 

Appellation : Corpinnat. 

Surface : 90 hectares. 

Sols: calcaires. 

Encépagement: xarel-lo 

(60 %), macabeu, pare/lada, 

garnatxa negra, monastrell. 

Viticulture : biodynamique. 

Production moyenne : 

250 a 300 000 bouteilles par an. 
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Autre raffinement rare dans le monde 
des effervescents, Recaredo utilise désor-








